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VORSPEISEN

Rote Bete-Carpaccio

mit gehobeltem Parmesan und gerdsteten Pinienkernen '.','

Carpaccio vom Rinderfilet
mit Parmesanhobelspdnen und feiner Vinaigrette

Caprese
zerrissener Biiffelmozzarella mit Kirschtomaten,
Basilikum und Rucola

Vitello tonnato
gegartes Kalbfleisch an leckerer Thunfisch-
sauce mit feinen Kapern

Rohschinken Carpaccio
ango oder Honigmelone

Schinkenréllchen
klassisch

Rohkostplatte

mit Krauterdip

Grissini
mit verschiedenen
Schinken

Tafelspitz Carpaccio
mit Senf-Krauter-Dip und Tafelspitz-Siilze
mit Olivenol und gerdsteten Pinienkernen

Raucherfisch-Variationen
Carpaccio vom hausgebeiztem Lachs
und gerducherte Forellenfilets

an Meerrettich-Mousse

Antipasti-Auswahl
gefiillte Champignons, gefiillte Peppadews,
gefiillte Weinblatter

YEKT- ODER
STEHEMPFANG:

Canape mit Schinken

Canapeé mit Frischkase

Canapé mit Hilhnchen, Pastrami, Roastbeef
Canapé mit Lachs

Canapé mit Forellenfilet

Canapee mit Shrimps

Belegte halbe Brotchen
mit Garnitur
Weillbrotschnitten oder
Graubrotschnitten

mit Garnitur

Blatterteigspezialitaten
mit Schinken, Kidse und Lachs



HINGERFOOD

Quiche Ecken

Hackbdllchen mit chili Dip

Samosas Frithlingsrollen mit Asia Dip
Partyschnitzel-Snack

Gebackene Champignons

Broccoli Nuggets
Aprikosen/Pflaumen im Speckmantel
Gemiisetaler

Hahnchen-Crossies

Tortillas mit Julienne Gemiise

Tortillas mit Hahnchenfilet
Scampivariationen mit Frischkase

Melonen-Parma-Happen
Gemiisemaultaschen mit Tomaten-Kriuter-Pesto

Gegrillte Chorizowurst & Tortilla-Chips auf Salsa
Kase-Trauben-Spielle

Mozzarella-Cocktailtomaten

Schinkenhornchen

Blatterteigroulade

Lachstatar im Glas W RAPS
Bruschetta

Crostini mit Pilzen « Hackfeisch, Mais, Tomaten,
Maultaschen im Glas Paprika und Salsa

Grithischer Bauernsalat im Glas « Hihnchenfilet, Currysauce, Rohkostsalate
Mediterraner Nudelsalat im Glas - vegetarische Rohkoststreifen

Ofenkartoffelchen mit Krduterdip * Ruccola, getrocknete Tomaten, Frischkdse
Satespielle

Currywurst mit hausgemachter Sauce
StiBkartoffel-Frites mit Aioli )
Gefiillte Jalapenos im Speckmantel .
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PRI _
PLATTENKUNST:

Gemischte Wurstplatte
mit Hausmacher Spezialitdten, Mettwurst,
Salami und Rohschinken fein garniert

Bauernschinken Carpaccio

Rohschinken-Spezialitaten
elegant ausgarniert

Kasevariationen
internationale Kasesorten mit frischen Friichten

Bratenplatte
mit feinen Bratenspezialititen und
Roastbeef

Raucherfischplatte
Edler Raucherfisch, Knoblauchkrabben und
Sahnemeerrettich ansprechend dekoriert

Gefliigelte Grillplatte
Héhnchenfackeln, Gefliigel-Hackbéllchen,
TeriyakispieBe, Nuggets, Putenrdllchen“Caprese”

Mediterrane Grillplatte
mit Cevapcici Sticks, Mini-Schaschlik,
Bifteki, gegr. Medaillons

Schnitzelvariationen
mit Parmesan-, Kokos-, Mandel- und Sesampanade
und Kartoffelsalat-Dip

Mett oder Tatar
als Igel geformt mit beigelegten Zwiebeln

AUSGELOFFELT

~n

Broccolisuppe mit Serranochips
Tomatencremesuppe
Kartoffelsuppe nach Hausfrauen Art
Erbsensuppe hausgemacht
Gulaschsuppe ,unaarisch”
Rinderkraftbrithe mit Nudeln
Linseneintopf
Maultaschen-Suppe
Fladle-Suppe

Chili con Carne




U“ariSChe Trdiume werden wahr!

Knackiger Eisbergsalat, Tomaten, Gurken, Paprika, Zwiebel an Joghurt-Dressing

Griechischer Bauernsalat
Romanaherzen, Tomaten, Gurke, Peperoni, Paprika, Oliven, rote Zwiebeln, Essig, Olivendl

Rucolasalat mit Kirschtomaten, gehobeltem Parmesankise und Honig-Balsamico Dressing
Pfliicksalat gemischte junge Salatblittchen mit zwei verschiedenen Dressings

Radisalat gehaobelter Radi, Radieschen, Zwiebelchen
Lembergers Kartoffelsalat echt schwibisch
Maultaschensalat mit Friihlingszwiebeln
Karottensalat mit Zitronendressing

Krautsalat

Gurkensalat

Nudelsalat klassisch oder mediterran
Gemischter Salat




HAUPTSACHE FLETSCH

Rollbraten vom Schwein

Krustenbraten vom Schwein

Schweinehals
= gegrillt mit Krduterwiirzung
= mit Tiroler Semmelknddelfiillung
« mit Brat-Gemilsefiillung

Schweinefilet
= in Krauterwiirzung
= gefillt
= im Blatterteig
Kasseler
= im Blatterteig
= im Gemisemantel
* mit Brocccoli-Brat-Fiillung

Filettaschle aus Blatterteig
Shrimps im Blatterteig
Schinken-K&se- Pastete
Schwarzwalder Schaufele

Roastbeef e
Sauerbraten -y Spatzle
Gulasch : o B s Nudeln

versch. Sorten
Kartoffelgratin
Schupfnudeln

Kalbsfrikassee
Rinderschmorbraten

Burgunderbraten
AP R Marktgemiise
Putenrollbraten ; Al T versch. Sorten, gedampft
Putenbrust % ' - Grillgemiise
» mit Gemiisefiillung 4 A e : o
* im Spinatmantel Wokgemdise
Hahnchenbrustfilet R Sauerkraut

mit Gemiisefiillung Semmelknddel
Spinatknodel
Kartoffelknodel
Kroketten




TYPISCH SCHWABISCH

Krustenschinken vom Schwein
mit Schupfnudeln, Bratensauce
und Krautsalat

ab 10 Personen

FEINES VOM WILD

Rehbraten in waldpilzsauce

mit Rotkraut und Kartoffelknodel
ab 10 Personen

ALLES GUTE VON DER PUTE

Putenbraten lecker gefiillt mit Gemiise-
britfiillung, dazu Rahmsauce, Reis und
bunte Blattsalate

ab 10 Personen

[MMER EIN GENUSS ...

Spanferkel-Rollbraten und Keule
mit Spatzle oder Kartoffelgratin und
gemischtem Salat

ab 10 Personen

LETCHT & LECKER ..

Kalbsriicken mit Rahmsauce, Rosmarin-
kartoffeln und Marktgemtise

ab 10 Personen

GEMISCHT

von Rind & Schwein
Gemischter Braten mit Spatzle, Sauce
und gemischtem Salat

ab 10 Personen

HLET-VARIATIONEN

Rind-, Kalb- und Schweinefilet mit
Safran-Sauce, Spatzle, Kroketten und
gemischtem griinem Salat

ab 20 Personen

DAS KALTE BUFFET

Bratenplatte
mit Roastbeef, Kasseler Schinken,
Putenbratenaufschnitt

Rustikale Platte

mit verschiedenen Rohwiirsten

Schinkenplatte
mit versch. rohen und gekochten Schinken-
spezialititen

Kasebrett
mit Hart- und Weichkasesorten
aus versch. Nationen

dazu:
Fleischsalat, Schweizer Wurstsalat,
Heringsalat

gemischter Brotkorb, Butter

ab 20 Personen




U
SCHNITZEL BUFFET

Knusperschnitzel vom Schwein

Cordon Bleu vom Schwein
Sesam-Hahnchenschnitzel
Partyschnitzel von Schwein und Pute
Kartoffelsalat, Nudelsalat, Gurkensalat

MDE PARTY &

Fischstabchen, Hackballchen
Partyschnitzelchen

BRAMAUS BUF F ET | ' g:::f?:fsisges, Kartoffelsalat
= Penne in Tomatensauce

Ketchup / Mayo
Schokopudding mit Vanillesauce

Brauhausgulasch in Dunkelbiersauce
SpieBbraten auf Schmorzwiebeln
Rahmschnitzelchen

Spatzle, Partyknddelchen

bunte Gemiiseplatte

gem. Salat mit Joghurtdressing
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Marinierter Tafels
mit Apfelmeerretﬁch

Buchenhnlzgeréiu

salatbuffet: glattsalate, Karo
Gurkensalat, Kartoffelsalat, Krautsala

“Tomatensalat,

Bmtauswahl
putenrollbraten mit Gemisefiillung
Gauerbraten vom Rind _
Elsasser Lendchen [Schweineﬁlet im Spe:kmantel} Mousse au Ehﬂ[ﬂlﬁt
Kartoffeltaschen mit Frischkasefiillung mit Minz€
Spatzle, Kartoffelgratin peerenauswahl |
tten-Erbsen-Blumenkﬂhi- Kﬁsespeziautﬁtﬁn
auf Platte

Broccoli-Karo
Gemiise



Pulled Pork

Brisket vom Rind
Currywurst
Ofenkartoffel
SiiBkartoffeln
Steakhouse Wedges

. am Stiick gebraten

mit Pfeffer Jus

Lachs auf Zedernholz

. Pulled Turkey
Pfefferhaxen geschmort
Bacon Kartoffeln mit Dip

= Spinat-Ricotta Ravioli

s mit Pesto

== Sullkartoffelwedges

Grillgemiise

Griechischer
Bauernsalat

! Caesar Salat
Pfllicksalat

Cole Slaw
Churrasco Salat
Caesar Salat
Ketchup & Mayo
BBQ Sauce
Krauterdip

Beef Burger Cole Slaw

Chicken Burger Bauernsalat
Krustenbraten Pfliicksalat
Pulled Pork Burger Bunnies

SiiBkartoffel Wedges Ketchup & Mayo
Steakhouse Fries BBQ Sauce



SUBES ZUM ABSCHLUSS

Mousse au Chocolat
Mousse Vanille

Tiramisu
Kirsch-Tiramisu oder Orangen-Tiramisu

Panna Cotta mit Beerenmix

Melone/Erbeer-
Yoghurt-Variationen

Heidelbeere Amarettini
Obstsalat
Rote Griitze mit Vanillesauce

ALLGEMEINES:

Unsere Preise verstehen sich als Abholpreise inklusive Mehrwertsteuer.
Bitte haben Sie Verstandnis, dass wir unsere Speisen erst ab 10 Personen anbieten kénnen.

Abholung und Reinigung der Buffetgerdte sowie ein Service am Buffet wird ggf. gesondert berechnet.
Bei ungereinigter Riickgabe berechnen wir nach Aufwand.

Eine Anlieferung unter 20 Personen ist nur nach gesonderter Absprache maglich.
Der Gesetzgeber schreibt uns vor, fiir Lieferungen, bei denen eine reine Speisenlieferung durch
Dienstleistungen wie z.B. Geschirrmiete, Buffet- oder Getrankeservice ergdnzt wird, anstelle von

7 % Mehrwertsteuer dann 19 % Mehrwertsteuer auf den kompletten Auftrag zu erheben.

Anderungswiinsche kénnen wir bis spitestens 6 Tage vor dem Liefertermin beriicksichtigen.

[UM AUSLETHEN:

Teller groB - Teller klein - Suppenteller

Messer - Gabel, groB - Loffel, groR - Gabel, klein - Loffel, klein
Gldser aller Art

Partyzelte - Stehtische - Grillgerate - Festzeltgarnitur



LEMBER GER

Metzgerei - Catering - Manufactur
www.partyservice-lemberger.de

Schorndorfer StraRe 113 = 71638 Ludwigsburg

Telefon 07141 81419
Telefax 07141 280053

eMail:mail@metzgerei-lemberger.de



